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Unser Unternehmen 

• Astaxa GmbH - Teil des Kompetenzzentrums   S A L Z B R Ü C K E

• Schwerpunkt ist die Verarbeitung
pflanzlicher getrockneter Roh-
stoffe zu qualitativ hochwertigen 
Lebensmitteln.

• Unsere Kompetenzen reichen von 
Keimreduktion über Reinigung, 
Vorratsschutz, Schneiden, 
Mischen, Sieben, Kompaktieren
bis hin zum Rösten, Vorkochen, 
Mahlen.



Wir verstehen Landwirte, Konsumenten und die 
Anforderungen des Marktes, weil wir:

• selbst einen landwirtschaftlichen Hintergrund haben
• seit 20 Jahren Erfahrungen in der Lebensmittel-

verarbeitung haben
• uns vom einfachen Lohnverarbeiter zum eigenständigen 

Einkäufer und Verarbeiter von Rohstoffen entwickelt haben
• seit 10 Jahren außerdem Verbindungen zu wissenschaftlichen 

Institutionen haben
• mit einem Team sowohl aus jungen und aus erfahrenen Mitarbeitern 

arbeiten und die Ansprüche des Marktes kennen

 Wir verarbeiten getrocknete Kräuter, Früchte, Tee, Gewürze, Saaten, 
Erbsen, Bohnen, Linsen, Kichererbsen und vieles mehr.



Anforderungen an Rohstoffe

• Gesetzliche Anforderungen an die Reinheit, mikrobiologische 
Beschaffenheit, Pestizidgehalt usw.

• Zusätzliche Anforderungen der Kunden, die zum Teil gesetzliche 
Vorgaben übersteigen, zum Beispiel zu Rückständen oder 
Schädlingsfreiheit

• Zusätzliche Anforderungen der Zertifizierungsgesellschaften (IFS, 
Bio,…)

 Daher: Spezifikationen mit definierten (aber erfüllbaren!) 
Anforderungen an die Rohwaren

 Wenn die Vorgaben nicht erfüllt werden, sind die Produkte für uns 
nicht einsetzbar.



Beispiel-Anforderungen 
der Spezifikation für den Einkauf von Erbsen

• Restfeuchte: max. 15%
• Rückstände und Kontaminanten gemäß 

VO (EG) 396/2005
• Allergenbelastung: vorgereinigt, kann 

Spuren von Gluten enthalten
• GVO: keine gentechnisch veränderten 

Produkte
• Bestrahlung: keine Bestrahlung
• Verpackung: lebensmittelgeeignete Big 

Bags auf Palette VO (EG) 1935/2004
• MHD: 30 Monate
• und andere Anforderungen



Regionales Beispiel-Projekt Hülsenfrüchte

• 2021 Kooperation der Astaxa 
GmbH mit dem LVV 
Ökozentrum Werratal / 
Thüringen Betriebs GmbH

• Erfolgreicher Vertragsanbau 
im Süden Thüringens: 

Grüne Erbsen Bio
Belugalinsen Bio

• Einkauf nach Spezifikation
• Verarbeitung für eigenen 

Vertrieb



Verarbeitungsschritte Hülsenfrüchte

• Vorgereinigte Rohware (gesiebt, ohne Fremdkörper)
• Einweichen der Hülsenfrüchte
• Reinigung: Ausschwemmen schwerer und leichter Teile 

(entfernt Steine, Schädlinge, Getreide usw.)
• Dampf-Druck-Blancheur zum schonenden 

Vorkochen der Hülsenfrüchte
• gleichmäßig schonende Trocknung

auf dem 3-Band-Trockner
• weitere Fremdkörperentfernung durch Siebung, 

Trenntisch und Metalldetektor  sicheres Lebensmittel
• ggf. weitere Verarbeitung der Fertigware durch 
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Unsere Produkte aus Hülsenfrüchten 

• Die bunte Welt der Hülsenfrüchte begeistert!
Ackerbohnen, Kidney-, schwarze Augenbohnen, grüne und gelbe Erbsen,  
Kichererbsen, schwarze Belugalinse, rote und gelbe Linse, Berglinse und  
viele mehr. Daraus produzieren wir:

• vorgekochte ganze Hülsenfrüchte
• Hülsenfrüchte-Split, gespalten oder Granulat
• Hülsenfrüchte-Mehle roh, geröstet oder vorgekocht



Unsere Produkte für Endverbraucher

• Legumino-Sortiment für Endverbraucher im 
Online-Shop

• Trendige Produkte wie 
MüsliMix Linsen&Papaya, Linsensuppe, 
Bohnen Duo, Linsen Trio, Mehl aus roten
Linsen, uvm.

• im umweltfreundlichen Papp-Becher
• www.Legumino.de

http://www.legumino.de/


Kunden und Einsatzmöglichkeiten

 Steigende Nachfrage nach den Trends BIO und REGIONAL

B2B:
• Großhandel
• Industrie

Einsatzmöglichkeiten:
 Weiterverarbeitung
 Convenience-Artikel
 Fleisch- und 

Fleischersatzprodukte
 Backwaren

Direktvertrieb:
• Endverbraucher
• Eigener Vertriebskanal 

über den Onlinehandel: 
www.Legumino.de

Einsatzmöglichkeiten:
 Zu Hause für schnellere 

Zubereitung
 Außer-Haus-Verzehr

http://www.legumino.de/


 Zertifiziertes integriertes Qualitätsmanagementsystem
 Zertifizierungen: IFS, EU-BIO, USDA Organic NOP
 Validierung innovativer Technologien

Qualitätsmanagement



S A L Z B R Ü C K E

Astaxa GMBH

Wir machen aus verfügbaren pflanzlichen Rohstoffen

SICHERE LEBENSMITTEL.
www.salzbruecke.com

www.Legumino.de


